
OYSTERS (BY PIECE) 
OSTRICHE (AL PEZZO)

	 125	 Oysrí #2

	 145	 Fine de Claire #2

	 195	 Gillardeau Speciale #2

RAW SEAFOOD (BY WEIGHT 100 G) 
CRUDI DI MARE (AL PESO 100 G)

	 445	 Red prawns
Gambero Rosso

	 395	 Tuna carpaccio
Carpaccio di tonno 

	 465	 Scallops carpaccio
Carpaccio di capesante

 

STEAMED SEAFOOD 
FRUTTI DI MARE COTTI

A selection of warm seafood 
antipasti is available weekly, 
depending on the market offer.
Una selezione di antipasti di frutti di 
mare caldi è disponibile settimanalmente, 
a seconda dell'offerta del mercato.

	 225	 Prawns (by weight 100 g)
Gambero (al peso 100 g) 

	 295	 Langoustines (by weight 100 g)
Scampi (al peso 100 g) 

	 975	 Lobster (1/2)
Astice (1/2)

	1 950	 Lobster (whole)
Astice (intera)

	 275	 Cuttlefish salad
Insalata di seppie

SEAFOOD AND OYSTERS

All prices are in CZK and including VAT. Service charge of 12.5 % will be added  
to the final bill for the groups of 8 and more guests.

COLD SEAFOOD SELECTION FOR 2  
SELEZIONE DI FRUTTI DI MARE PER 2

2 250 / two person	 Antipasti di mare Finestrina. Fine de claire oysters 
6 pcs; gambero rosso 2 pcs; mazzancolle 2 pcs, 
langoustines 2 pcs; cuttlefish salad; tuna tartare 
with avocado; marinated halibut, scallop carpaccio
Antipasti di mare Finestrina. Ostriche Fine de Claire 6 pz; 
gambero rosso 2 pz; mazzancolle 2 pz, scampi 2 pz; 
insalata di seppie; tartare di tonno con avocado; 
halubut marinato, carpaccio di capesante

HOT SEAFOOD SELECTION FOR 2 
SELEZIONE DI FRUTTI DI MARE PER 2

2 250 / two person	 Antipasti di mare Finestrina. Cuttlefish stew; mussels in 
white wine; fritto misto; grilled octopus skewers, chickpea 
purée, sorento lemon; grilled mazzancolle shrimps 4 pcs
Antipasti di mare Finestrina. Spezzatino di seppie; cozze al vino 
bianco; fritto misto; spiedini di polpo alla griglia, purea di ceci, 
limone di Sorrento; gamberi mazzancolle alla griglia 4 pezzi




